
	 Antipasti

	 Gran Tagliere “Le Giare”
	 Composizione per due persone di salumi stagionati,
	 insaccati, affumicati tipici Trentini,
	 formaggio nostrano Val di Fassa,
	 funghi sott’olio della casa, cetrioli e pane casereccio	 e	 18,00

	 Carne Salada  all’olio extravergine d’oliva del Garda d.o.p.,
	 fagioli cannellini, tartufi neri e radicchio invernale	 e	 9,00

	 Speck della selezione “Carpano”
	 con pane soffiato agli spinaci  e cipolline in agrodolce	 e	  8,50

	 Cofanetto di lattuga ripieno con testina di vitello e trippa
	 con limone candito, capperi, mandorle e sedani all’olio di cardi	 e 	 9,00
 
	 Carpaccio di filetto di manzo marinato 
	 servito con carciofi sott’olio, cremoso di ricotta
	 e Trentingrana	 e 	 9,00

	 Terrina di Blu del Parco con confetture di pere ed uva
	 accompagnata da pane al farro, noci e germogli	 e 	 8,00

	 Uova in camicia con fonduta di formaggio caprino,
	 pancetta croccante e crostini di pane al rosmarino	 e 	 8,00

Pane e coperto	 	  e	 1,00

In base alla stagionalità e/o alla reperibilità, alcuni componenti dei piatti del presente listino potranno 
essere all’origine di tipo surgelato. In assenza di pane fresco si utilizza pane congelato.



	 Minestre e Zuppe 

	 Canederli di speck e Fontal di Cavalese
	 in brodo di carne	 e	 6,50

	 Crema di fagioli di Lamon con ravioli di pernice
	 all’olio profumato al tabacco	 e	 7,50

	 Gulasch Suppe 	 e	 7,50

	 Primi piatti e Paste ripiene

	 “Ciajoncie da douc”: mezzelune di pasta all’uovo, 
	 ripiene di fichi servite con burro nocciola e semi di papavero	 e	 8,00

	 Spätzle con farina gialla di Storo,
	 bocconcini di coniglio e funghi misti    	 e	 9,00

	 Strangolapreti alla Trentina con crema di porri dolci,
	 topinambur e croccante di noci   	 e	 8,00

	 Creste di gallo caserecce al ragù di cervo  	 e	 9,00

	 Fagottini al brasato di bue con burro al timo	 e	 9,00

	 Risotto cremoso mantecato con crema di zucca, scorzanera,
	 amaretti e fonduta di formaggio caprino di Cavalese	 e	 12,00

	 Spaghettoni al vino rosso trafilati al torchio,
	 con straccetti di stoccafisso e carciofi profumati alla maggiorana	 e	 10,00

	 Lasagnette verdi con funghi porcini  
	 e fonduta di formaggio nostrano del Primiero     	 e	 8,00



	 Secondi Piatti 

	 Baccalà cotto nel latte mantecato all’olio d’oliva, 
	 servito con polenta di ceci e pesto di mandorle 	 e	 14,50

	 Fiorentina di Manzo alla griglia (min. 600 gr.)	 e	 3,80 / 100 gr.

	 Costata di Manzo alla griglia (min. 600 gr.)	 e	 3,20 / 100 gr.

	 Tagliata di Manzo al ristretto di Teroldego  d.o.c.
	 con fagioli cannellini e cavoletti di Bruxelles (per 2 persone)	 e 	 35,00
	
	 Paillard di Vitello alla griglia	 e	 11,00

	 Stinco di maiale marinato nel rafano 
	 con verze stufate e crema fritta	 e	 14,00

	 Suprema di faraona ripiena di burrata e salvia 
	 con castagne e carote all’anice 	 e	 18,00

	 Nocetta di vitello cotta a bassa temperatura, 
	 animelle in salsa profumata di liquirizia e carciofo intero saporito	 e	 18,00

	 L’agnello cotto nel Marzemino Trentino d.o.c.,
	 con confettura di cipolle rosse e peperoni dolci 	 e	 16,00

	 Bocconcini di Cervo al sapore di ginepro con polenta di Storo	 e	 14,50

	 Cotoletta di Tacchino con patatine fritte	 e	 11,00

	 Carosello di sette formaggi delle Dolomiti,
	 con miele Trentino, confetture di frutta e pane ai cereali	 e	 16,00



	 Padella della Tradizione (per 2 Persone)	 e	 32,00

	 Carne Salada scottata con spinaci al burro
	 • • •
	 Bocconcini di Cervo al sapore di ginepro con polenta di Storo
	 • • •
	 Cofanetto di lattuga ripieno con testina di vitello e trippa
	 con limone candito, capperi, mandorle e sedani all’olio di cardi
	
	

	 Menù della Tradizione (per 2 Persone)	 e	 29,00
	 Con vini Trentini abbinati (per 2 Persone)	 e	 35,00

	 Speck della selezione “Carpano”
	 con pane soffiato agli spinaci e cipolline in agrodolce
	 • • •
	 PIATTO UNICO 
	 Canederli di speck al burro nocciola e
	 stinco di maiale marinato nel rafano
	 con verze stufate e crema fritta
	 • • •
	 Strudel di mele con salsa alla vaniglia e gelato alla cannella

	 Contorni 

	 Insalata Mista	 e	 4,50
	 Patate Fritte	 e	 4,00
	 Foglie di spinaci al burro	 e	 5,00
	 Polenta gialla di Storo	 e	 5,00



 	 Pizza Margherita 	 e	 3,90
	
	 Pizza prosciutto e funghi 	 e	 4,90
	
	 Pizza viennese 	 e	 4,70
	
	 Penne al pomodoro o in bianco 	 e	 4,00
	
	 Würstel bollito con patatine fritte 	 e	 7,00
	
	 Cotoletta di tacchino con patatine fritte 	 e	 7,00
	
	 Fettina di tacchino ai ferri con patatine fritte 	 e	 7,00

Specia
le    

		


  bambini

LE PORZIONI DEI PRESENTI PIATTI SONO 
RIDOTTE (BABY).
È POSSIBILE RICHIEDERE
OGNI TIPO DI PIZZA BABY.  
IN TAL CASO IL PREZZO VERRÀ RIDOTTO.



	 Le Insalatone

	 Maxi
	 Insalata verde,radicchio,mais,rucola,tonno,
	 bocconcini di mozzarella e soia	 e	 8,50

	 Gustosa
	 Carpaccio di struzzo della Val di Fiemme marinato,
	 radicchio invernale trevigiano 
 	 con fagioli bianchi cannellini e sedani all’olio di noci	 e	 8,50

	 Trentina
	 Canederli di spinaci con insalata di cavolo cappuccio
	 all’agretto di lamponi 	 e	 8,50

	 Vegetariana
	 Radicchio belga,sedano rapa,mele, noci,germogli di soia
	 e maionese al limone	 e	 8,50

	 Cynara
	 Crudo di carciofi con scaglie di Trentingrana, 
	 insalata novella e gocce di aceto balsamico	 e	 8,50

	 Caprese
	 Bocconcini di bufala con pomodori e rucola
	 in salsa di basilico e pinoli	 e	 8,50

	 Le Giare
	 Insalata verde,mais,pomodoro,bresaola e scaglie di Trentingrana	 e	 8,50

	 Cereali
	 Orzo perlato e farro con trota affumicata, finocchi,
	 capperi e salsa di senape	 e	 8,50

	 Boschetto
	 Lattuga rossa con funghi misti,zucchine,uovo sodo, 
	 scaglie di Trentingrana all’olio d’oliva	 e	 8,50


