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Ristorante Foresta
Tagliere della Strada dei Formaggi

Selezione di formaggi Trentini
Grana Trentino

Stagionatura: 24 mesi min.

Nutriente, delicato e fragrante, può impreziosire ogni piatto, può essere gustato da solo, o abbinato a un frizzante Trento Doc.

Fior di Cavalese alle noci

Stagionatura: 90 giorni min.

Un formaggio a pasta compatta, con  latte pastorizzato e aggiunta di noci, dalle caratteristiche aromatiche esclusive

Saracenum

Formaggio semiduro di Cavalese affinato con la birra  di Fiemme e fiori di grano saraceno

Rosy

Stagionatura 3 mesi

Formaggio caprino affinato con vinaccia di Moscato Rosa. Fruttato, lieve di lievito, dolce, speziato armonico.
Teroldeghello

Stagionatura 12 mesi

Formaggio Campitello a latte crudo affinato con vinacce di Teroldego. Intenso odore di erbe alpine componenti fruttate del vino

Il Puzzone di Moena Presidio Slow Food

Stagionatura: 120 giorni min.
E’ un formaggio caratteristico, riconoscibile per la crosta umida e per il particolare odore carico ed il sapore inconfondibile
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