
 

 
 

 

 

DEGUSTAZIONI IN PURO STILE TRENTINO 
 
DOMENICA 
 

Ore 12.00 
Stuzzicando l’appetito 
I salumi del Salumificio Parisi e gli asparagi di As.T.A. saranno abbinati al TRENTODOC dell’Az. Vinicola del 
Revì e ai succhi di Delizie del Baldo 

 

Ore 15.00 
Gusti e ritratti trentini 
I formaggi di Riccadonna Formay e i salumi della Macelleria Moschini saranno abbinati alle confetture 
dell’Az. Agricola Ca’ dei Baghi e ai vini della Cantina La Vis 
 

Ore 17.00 
Vallagarina-Cembra: incroci di gusto 
I formaggi del Caseificio di Sabbionara e i salumi della Macelleria Paolazzi saranno abbinati ai vini di Villa 
Corniole e alle dolcezze di Sottobosco Paoli 
 
LUNEDì 
 

ORE 11.00 
Sapori Trentini … di carattere 
I prodotti Ittici di ASTRO saranno abbinati ai vini della Cantina Endrizzi  e ai prodotti  dell’Az. Agr. Savinelli 
 

ORE 13.00 
Trentini locali ma particolari 
I Salumi a base di Struzzo di Più Gusto saranno abbinati ai vini delle aziende lagarine Bongiovanni e Grigolli  
 

Ore 15.00 
Focus sul gusto 
Accompagnati dallo Chef Giorgio Mulbach (TJ Bar – Trento):  
spunti creativi per valorizzare al meglio i prodotti dei soci delle Strade del Vino e dei Sapori 
in abbinamento ai vini della Cantina Aldeno 
 

ore 17.00 
Fiave’ – Paneveggio: un Trentino di gusto  
I Formaggi dell’Az. Agricola Fontanel saranno abbinati alle confetture dell’Agritur Delaip dei Pape  e ai vini 
di Opera Vitivinicola in Valdicembra e dell’Az. Vin. Bailoni   
 



 

 
 
 
MARTEDì 
 

ORE 11.00 
Piacere… da Storo alla Piana Rotaliana 
I prodotti ittici dell’Az. itticola Armanini saranno abbinati ai vini di redondèl piccola azienda agricola e 
Cantina Endrizzi 
 

Ore 15.00 
Focus sul gusto 
Accompagnati dallo Chef Giorgio Mulbach (TJ Bar – Trento):  
spunti creativi per valorizzare al meglio i prodotti dei soci delle Strade del Vino e dei Sapori 
in abbinamento ai vini dell’Az. Agr. Pojer e Sandri 
 

ore 17.00 
Terminando in dolcezza 
I biscotti con la farina dell’Ass. Farina Mais Spin della Valsugana e le dolcezze dell’Ass. Castanicoltori del 
Trentino abbinati ai distillati della Distilleria Angeli e alle tisane di Trentino Erbe 
 

 

MERCOLEDì 
 

ORE 11.00 
Giochi si sapori 
I salumi di Riccadonna Formay e i prodotti ittici della Troticoltura Armanini abbinati ai vini della Cantina di 
Aldeno  
 

Ore 15.00 
Profumi di teritorio  
I formaggi dell’Az. Agricola Fontanel e la trota ASTRO abbinato ai vini e agli aceti dell’Az. Agricola Pojer e 
Sandri  


